
a)Erdnuss b)Fisch c)Ei d)Lactose e)Lupine f)Nuss g)Schalentiere h)Schwefel
i)Sellerie j)Senf k)Sesam l)Soja m)Gluten n)Weichtiere

Veganes Menü 

Ostsee Kiesel 
Paprika Miso Steine | Auberginen-Dillcreme  | Tomatenessenz

24€ 
Weinempfehlungen: Greco di Tufo, Grauburgunder 

Karotten-Kokossuppe 
Kimchi Dim Sum | Kürbiskerne | Chili (m)

16 € 
Weinempfehlungen: Scheurebe, junge Sauvignon Blanc, Aligoté 

Süßkartoffelstrudel 
Gegrillter Keltenhof Blumenkohl | Hokaidokürbis  | Pinienkerne(i,m,f)

27 € 
Weinempfehlungen: reife Weißburgunder, Chardonnay, Sangiovese, Nebbiolo 

Ahlbecker Winterwald 
Schokoladendome | Cherrystones | Kirsch-Essigsorbet

18 € 

Weinempfehlungen: Müller Thurgau lieblich, Riesling Spätlese fruchtig 

3 Gang Menü pro Person 60€ 

4 Gang Menü pro Person 70 € 

3 Gang Weinbegleitung inkl. Aperitif 51 € 
4 Gang Weinbegleitung inkl. Aperitif 61 € 

Die Weinbegleitung umfasst je 0,15 l Wein pro Person und Gang 
Die jeweils unter den Gerichten genannten Weine, sind als Empfehlung für den Genuss als Flasche zu verstehen. Die 

tagesaktuellen, korrespondierenden Weine variieren entsprechend. 

Infos & Online-
Reservierung


