
Silvester - Gala – Dinner 
31.12.2024 

Amuse Gueule 

Kaninchen- Kalbsbriesgalantine 
Apfel | Moosberen 

Argentinische Rotgarnele² 
Yuzucremé | Grapefruit | Dillöl 

Lauwarmes Bio Ei 
Sellerieespuma | Wintertrüffel 

Rondell vom Atlantik Seeteufel 
Tempura Pak Choi | Kaviar Beurre Blanc 

Strudel von der Etouffee Taube und Schwarzfederhuhn 
Pommes Dauphine | Birne | grüner Spargel | Marsalajus 

Black Angus Rinderfilet
Steinpilzkruste | Mais | Kerbel | grüner Pfeffer 

Ivoire Valrhona Schokolade 
Espresso-Kakaoerde | Himbeeren | Himbeer-Champagnersorbet 

Infos & Online-
Reservierung


